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Cncinas al'servicio'de tu ncga-.cto
: 50 anos de Expenenc;a e Innovacmn

Directivos y trabajadores de Comercial Hostelera del Norte, en la fiesta celebrada en Tabakalera,

50 afios de Comercial Hostelera

La empresa de instalacion de cocinas profesionales lo celebré en Tabakalera
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Comercial Hostelera del Norte cum-
ple 50 afios. Empresa puntera en la
instalacién de cocinas profesiona-
les en el sector de hosteleria y ubi-
cada en la Avenida de Rekalden®1,
edificio Irubide de nuestra ciudad,
celebro el aniversario hace unos dias
en la sala Patio de Tabakalera.

El encuentro sirvio para congre-
gar a todo su equipo, clientes, pro-
veedores y amigos que les han acom-
pafiado en su trayectoria. Una oca-
sion especial para compartir la tra-
yectoria desde 1969 y sus retos y li-
neas de actuacion a futuro. Dirigen-
tes y trabajadores compartieron la
experiencia de diversos profesiona-
les en torno a los valores que les de-

. finen como empresa: escucha, con-

flanza, critica constructiva y exce-
lencia,

Presentado por Aunitz Alberdi, el -

evento arranco con el discurso inau-
gural de su directora general, Ma-
rian Aranguren, que hizo repaso de
la trayectoriay los retos de futuro
de la empresa. Continud con testi-
monios de experiencia, en forma de
coloquio, de 1a mano de Pedro Su-
bijana, propietario y chef del restau-
rante Akelarre, y Dani Lépez, pro-
pietario y chef del restaurante Ko-
kotxa, que compartieron los retos e
inquietudes del sector. Destacaron
valores como el de la implicacién de
las personas, la atencién y la asis-
tencia adaptada a las necesidades
por parte de los proveedores. Se ce-
116 con una charla de la consultora
Nerea Urcola, que remarcoé la impor-
tancia de los valores en la genera-
ci6n de confianza en los clientes.
Tras el video resumen de la tra-
yectoria e innovacion en la empre-
sa, que puso el broche al evento, dio
comienzo un distendido céctel ser-
vido por la empresa Grupo Bokado,

que contd con representantes de los
sectores de Ia hosteleria, restauran-
tes, hoteles, hospitales; centros sa-
nitarios, colegios y colectivos.
Entre los asistentes y represen-
tando a Adegi, su presidente Eduar-
do Junquera, el director general José
Miguel Ayerza y el responsable sec-
torial Paul Liceaga; Iratxe Arambu-
ruy Amaia Zabaleta de Askora; Kino
Martinez y Mikel Ayestaran de la Aso-
ciacién de Hosteleros; los cocineros
Ander Gonzilez, del restaurante As-
telena y Bernardo Beltran, del res-
taurante Bernardo; Paz Siméndel
Basque Culinary Center; Josean Mar-
tin, Emilia Venegas, Kike Nifio y Gar-
bifie Alkiza de Bide Bide; Jestis San-
tamaria, Joseba Arriaga y Laura Acos-
ta del Grupo Bokado; Roberto Uri-
zar, Aitor Navas, Oscar Sefioran y Vi-
cente Llorens de CAF; Alejandro Di-
jacomo de Charvet; Lorenzo Segura,
que representaba al departamento
comercial de El Diario Vasco.
También, Enrique Larumbe, Je-
stis Alaba, Aitziber Larumbe y Elen
Orcolaga. de la empresa Eurogap,

encargada de coordinar el evento.

También participaron en la fies-
ta Bixente Arrieta, Mikel Gallo, Ifi-
go Gomez de Segura y Marga Larra-
fiaga del Grupo Ixo; Jesiis Mari Orka-
jo del Hospital Universitario Donos-
tia; Mikel Zaldua del hotel Lasala;
Naiara Imaz del hotel Arima; José
Mari Arbelaitz del restaurante Zu-
beroa; Luis Rivas y Mikel Pérez de
Infrico; Oihana y Marga Aforga y
Arantxa Unanue del restaurante Ken-
tuene y José Mari Laca e Iiigo Elor-
di de Kide.

Nagore Alberdi de Kutxa; Javier
Ortega y Ana Mari Aforga del res-
taurante Saltxipi; Henry Occeli de
la Escuela Luis Irizar; Joxe y Ane Ur-
dangarin de Malkorra; Peio Garcia
Amiano de Zaporeak; Josean Segu-
rika y Merche Pagola de Portuetxe;
Begoiia Larzabal e Igor Arkos de la
Real Sociedad; Napo Saizar de Sidre-
ria Saizar; Kepa Irazusta y Fidel Pé-
rez de Sayma Consultores; Tristdn
y Diego Montenegro del restauran-
te del Club de Tenis y Xabier Goe-
naga y Rafa Sudupe de Sammic,




